Nouveauté : les pizzas du moment

Tomates d’Emilie Romagne, mozzarella fior Tomates d’Emilie Romagne, mozzarella fior di latte, Mozzarella fior di latte, lardons, créeme,

di latte, lardons, créme, oeuf et origan reblochon au lait cru de Savoie, reblochon au lait cu de Savoie,
chiffonade de Jambon blanc et origcm a;’gnons confits et origan
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MARGUERITE 70 BAMBINO 10 FOULET 'S @) sPILINGA 74
W : Tomates d’Emilie Romagne, mozzarella fior | Mozzarella fior di latte, poulet braisé aux épices, 1, at0s d’Emilie Romagn , oeUuf, émincés
Tomates d’Emilie Romagne, mozzarella fior di ave e it R l oignons confits, champignons frais, filet de créme, ’oignc:;s muq;f Ndujagd:CaZ:bre,e clior?zo,

di latte, jambon blanc, origan

latte, olives noires a la grecque, origan :
jrecq 4 gFlgdn la divine et fraiche Stracciatella des Pouilles

MOUSSAKA /3

Tomates d’Emilie Romagne, mozzarella fior di CHEF 74
latte, aubergines poélées, égrené de boeuf, origan

Aprés cuisson: Marinade de basilic, Grana Padano Tom a:':es d E’?”"e R’omagne, mO?ZaPBIIG
DOP fior di latte, égrené de boeuf, oignons

confits, champignons frais, julienne de
poivrons marinés, oeuf, origan

ROYALE 12

Tomates d’Emilie Romagne, mozzarella fior
di latte, jambon blanc, champignons frais,
olives noires a la grecque, origan

Tomates d’Emilie Romagne, mozzarella fior
di latte, chévre, Gorgonzola DOP, origan
Aprés cuisson: Grana Padano DOP
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QUATRE FROMAGES 13 |
I
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NONO Alias BOLO 13 ANDALOUSE 72

/ / ' y )
VEGETARIENNE 12 Totates d’ Emilis Romagne, mozzarella fiov Tomates d.EmJ{:e .Ramagne, @ozzare{la;ﬁor di DESIREE 14
latte, chorizo, julienne de poivrons grillés

marinés, oignons confits, origan

di latte, égrené de boeuf, oeuf, marinade
de basilic, Grana Padano DOP, origan

Tomates d’Emilie Romagne, olives noires a

Tomates d’Emilie Romagne, mozzarella fior di
la grecque, la divine et fraiche Stracciatella

latte, aubergines poélées, oignons confits,

champignons frais, olives noires a la grecque o des Pouilles
| Aprés cuisson: Pointes de basilic, filets

d’anchois a la provencale,

BASQUAISE 14,5 PAR ' TIF 5
’ MAMMA MIA 74 COMBALOU 74,5
Tomates d’Emilie Romagne, mozzarella fior di Mozzarella fior di latte, pointes de tomates . ' ) — ‘
latte, poulet braisé aux épices, oignons confits, d‘Emilie Romagne, coeurs d’artichauts Mozzarella fior di latte, Scamorza fumeée, Mozzarella fior di latte, filet de créme,
julienne de poivrons grillés marinés marinés, thym, filet de créme I chévre, Gorgonzola DOP, filet de créeme pointes de confiture de figues, brisures
Aprés cuisson: jambon Serrano Aprés cuisson: Jambon Serrano, mozzarella , Aprés cuisson: Ciboulette, Miel bio et Noix cfe .Rociuefor:t AOP des caves aveyronnaises,
di bufala de Campanie DOP, créme de | ;muzces d 0’9”06’7_; r 0{“935 o
balsamique de Modéne IGP, tomates séchées |\ pres cuisson: Cipoulette, Noix
PIZZ ' BURG /3 \ LIGURIE /2
Egrené de boeuf, cheddar, mozzarella fior di L’AFFUMNICATA 72 M?zzar.ella fior di I"ttf’ __60':90”,2‘3," DOP, filet de JULIANNO ()
latte, filet de créme, oignons confits, créeme, jambon blanc, émincés d’oignons rouges 7!

Aprés cuisson: Larme de vin blanc, légére touche  Mozzarella fior di latte, champignons frais,
de piment Gorgonzola DOP, filet de créme
Aprés cuisson: Roquette, Grana Padano

J
L’OREE DU BOIS 75 PoP

cornichons Scamorza fumée, mozzarella fior di latte,
tomates cerises, julienne de poivrons
marinés, thym

Aprés cuisson: Miel bio

ﬁprés cuisson: KebChUP (sans conservateur,sans colorant)

)
G T, 7.

MARGUERITE REVISITEE T4 BUENOS AIRES /3 Mozzarella fior di latte, chévre, champignons CRISTOBAL 12,5
Tomates d’Emilie Romagne . ‘ _ frais, coeurs d’artichauts marinés, tomates Tomates d’Emilie Romaane. mozzarella
Aprés cuisson: roquette, créme de balsamique de /’Vlozzireﬂa fior di ,f'tte’ champignons fr ai>, cerises, olives noires a la grecque, filet de Gor di latte, chévre, on;an
Modene IGP, tomates cerises, marinade de égrené de boeuf, oignons confits, persillade créme, persillade Aprés cuisson: Miel bio, jambon Serrano

basilic, mozzarella di bufala de Campanie DOP, a I’huile d’olive extra vierge, filet de créme,

rrerih Aprés cuisson: Roquette, Grana Padano DOP
Grana Padano DOP pimen

!
|
|
|
|
[
I
|
|
|
|

Ingrédients supplémentaires ajoutés + 1,5 euros
Liste des allergenes: Blé (Gluten), Lait, Poissons, Noix, Oeuf




