Tomates d’Emilie Romagne, mozzarella fior

di latte, lardons, créme, oeuf et origan

MARGUERITE 9,5

Tomates d’Emilie Romagne, mozzarella fior i
latte, olives noires d la grecque, origan

ROYALE

Tomates d'Emilie Romagne, mozzarella fior
di fatte, jambon blanc, champignons frais,
alives naires & la grecque, origan

r
VEGETARIENNE 77

Tomates 4’ Emilie Ramagne, mozzarella fior 4i
latte, aubergines poélées, aighons confits,
champignons frais, ofives noires a la grecque

2
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BASQUAISE 74,5

Tomates d'Emifie Romagne, mozzarella fior di
fatte, poulet braisé aux épices, oignons confits,
julienne de poivrons grillés marinés

Aprés cuisson: jambon Serrano

PIZZ ' BURG 12,5

Egqrené de boeuf, cheddar, mozzarella fior di
latte, filet de créme, oignons confits,
cornichons

HEP‘&J cufssoﬂ: Ketchup {sans consarvatsur, sans soloront)

@MHRGUER;‘TE REVISITEE 14

Tomates d'Emifie Romagne

fAprés cuisson: roquette, créme de balsamique de
Modéne IGP, tomates cerises, marinade de
basilic, mozzarella di bufala de Campanie DOP,
Grana Padano DOF

les

Nouveaute :

Tomates d'Emilie Romaqgne, mozzarella fior di latte,

izzas du moment

reblochon au lait cru de Savoie,
chiffonade de Jambon blanc et origan

BAMEBINO 70

Tomates d’Emilie Romagne, mozzarelfa fior
di latte, jambon biane, origan

QUATRE FROMAGES 13

Tomates d'Emilie Romagne, mozzarella fior
di latte, chévre, Gorgonzola DOF, origah

Aprés cuisson: Grana Padano DOP

MNONO Alias BOLO 12,5

Tomates d'Emilie Romagne, mozzarella fior
di latte, égrenée de boeuf, ceuf, marinade
de kasilic, Grana Padane DOP, origan

FAR ' TIF i}

Mozzarella fior di fatte, pointes de tomates
d'Emilie Romagne, coeurs d'artichauts
marinés, thym, filet de créme

Aprés cuisson: Jambeon Serrano, mozzarella
di bufala de Campanie DOP, créme de
bafsamigque de Modéne (GF, tomates séchées

DD varrumicaTA

Scamarza fumée, mozzarella fior di latte,
tomates cerises, jufienne de poivrons
marings, thum

Apres cuisson: Miel bio

BUENOS AIRES 12,5

Mazzarella fior di latte, champignens frais,
égrené de boeuf, oignons confits, persilflade
& thuile d'olive extra vierge, filet de créme,
piment

72

POULET o o

Mozzarella fior di latte, poulet brajsé aux épjces,
oignons confits, champighons frais, filet de créme,
origarn

MOUSSAKA 3

Tomates d’Emifie Romagne, mozzarella for df
latte, aubergines podlées, égrené de boeuf, origan
Aprés ewisson: Marinade de basilic, Grana Padano
Dor

ANDALOUSE 2

Tomates d'Emilie Ramagne, mozzarella fior di
latte, chorizo, julienne de poivrons griflés
marinds, oignons confits, origan

Mamma miA

MNozzarella fior df latte, Scameorza fumée,
chévre, Gorgonzola DOF, filet de créme
Aprés cuisson: Ciboulette, Miel bio et Noix

@D LIGURIE 72

Mozrarella fior di latte, Gorgonzala DOF, filet de
créme, jambaon blanc, émincés d’cignons rouges
Aprés cdissan: Larte de vin blane, fégéra touche
de piment

A
L’OREE DU BOIS 75

Mozzarella fior di latte, chévre, champignons
frais, coeurs d’artichauts marinés, tomates
cerfses, olives noires 4 la grecque, filet de
créme, persillade

Aprés cuisson: Roguette, Grana Padano DOP

Hozzarella fior di latte, lardons, créme,

reblochon au lait cu de Savoie,
oignons confits et origan

SPILINGA T4

Tomates d'Emilie Romagrne, ceuf, Emincés
d'oigrnons rouges, Nduja de Calabre, chorizo,
la divine et fraiche Stracciatella des Pouilles

CHEF

Tomates d’Emilie Romagne, mozzarella
fior di latte, égrené de bosuf, oignons
confits, champignons frais, julienne de
poivrons marinés, ceuf, origan

73

DESIREE 74

Tomates d'Emilie Romagne, ofives noires 4
fa grecque, la divine et fraiche Stracciatella
des Poujlles

Aprés cuisson: Pointes de basilic, filets
d'anchois & la provengale,

COMBALOU 74,5

Mozzarella fior di latte, filet de créme,
pointes de confiture de figues, brisures

de Roguefort AOP des caves aveyronnaises,
émincés d’oigitons rouges

Aprés cuissor: Ciboulette, Noix

JULIANNO 72,5

Hozzarella fior df latte, champignons frais,
Gorgonzola DOP, filet de créme

Aprés cujsson: Roquette, Grana Padano
DoF

CRISTOBAL 12,5

Tomates d'Emilie Romagne, maozzarella
fior di latte, chévre, origan
Aprés cuisson: Miel bio, jambon Serrano

Ingrédients supplémentaires ajoutés + 1,5 euros
Liste des allergénes: Blé [Gluten), Lait, Polssons, Noix, Geut



